POUSSE RAPIERE

Vin sauvage pour «Pousse Rapiére»
+ Liqueur dArmagnac 24°
75cl (vin sauvage) + 10cl (liqueur dArmagnac)

FrLoc DE GASCOGNE

Floc de Gascogne blanc AOC
37,5cl (bouteille)

Floc de Gascogne rosé AOC
37,5cl (bouteille)

APERITIFS TRADITIONNELS

Biére Terra Wasconia Alliance Sauvignon 7°
37,5¢l (bouteille)
75cl (bouteille)

Gascogne Pellehaut «Pilaho blanc» vin naturel
pétillant 8°
75cl (bouteille)

Ty,
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ACCOMPAGNEMENTS APERITIES

Mini crackers huile d’olive basilic
10g (sachet)
Mini gressins multi-graines
30g (sachet)
Crackers saveur romarin et pomme de terre
40g (sachet)
Tomates et aubergines au basilic
50g (bocal)
100g (bocal)
Toastinade aubergines grillées Bio
90g (bocal)
Délice de courgettes grillées chévre et miel
100g (bocal)
Artichaut et tomate a ’huile d’olive
100g (bocal)
Tartinade Egyptienne aux noix de cajou
100g (bocal)
Compotée de poivrons a l'aigre doux
90g (bocal)
Graines de courge torréfiées et salées Bio
65¢ (sachet)
Tartinade de potimarron et agrumes Bio
110g (bocal)
Crémeux de chévre chorizo
120g (bocal)
Biscuits salés au Roquefort et Noix
80g (étui)
Noix de cajou grillées a l'ail noir Bio
90g (sachet)

Sablés au Comté et a I’ail noir Bio
100g (sachet)

ENTREES DE LA MER

Tartinable de truite a I’ail des ours

80g (bocal)

120g (bocal)

Duo de saumons a aneth

100g (bocal)

Rillettes de truite fumée a la Créole

90g (bocal)

Rillettes de Saint-Pierre, oseille et citron
90g (bocal)

Rillettes de Saint Jacques a la truffe dété 2%
90g (bocal)

Poulpe a ’Espagnole

90g (bocal)
Rillettes d’huitre a la salicorne
90g (bocal)

‘7(_[1118 :
. lourons
Tarifs 2024 . »sigusce.




VINS BLANCS MOELLEUX

Vin de Pays des Landes «Comte de Sensac» IGP
37,5¢cl (Moelleux)
75cl (Moelleux)

Bergerac «Marquis de Cayrac» AOP
37,5¢cl (Moelleux)
75cl (Moelleux)

Gascogne «Les Hauts de Ribére» Gros Manseng IGP
75cl (Moelleux)

Gascogne St Lannes «Les Pierres Blanches» IGP 23
Sauvignon et Gros Manseng
75cl (Demi-sec)

Gascogne Monluc «Aubaines de Goupil» IGP 22/23
75cl (Moelleux)

Vin de Pays des Landes «<Moelleux de 'Impératrice»
IGP 23
75cl (Demi-sec)

Gascogne Pellehaut «Eté Gascon» IGP 22/23
Gros Manseng/Chardonnay
75cl (Demi-sec)

Gascogne Pellehaut «CEscoubasso» IGP 19
Petit Manseng
75cl (Moelleux)
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VINS BLANCS SECS

Bergerac «Marquis de Cayrac» AOP
37,5cl (Blanc Sec)
75cl (Blanc Sec)

Gascogne St Lannes «Signature» IGP 23
Colombard et Gros Manseng
75cl (Blanc Sec)

Gascogne Pellehaut «<Ampelomeryx» IGP 22
75cl (Blanc Sec)

Saumur «Clin d’Oeil» 100% Chenin AOC 21/22
75cl (Blanc sec)

Blaye Cotes de Bordeaux «Chateau CAbbaye»
AOP 22/23
75cl (Blanc sec)

Vin de Pays de Méditerranée «Viognier» IGP 23
75cl (Blanc Sec)

Cotes du Roussillon Villages «Red Domus»
AOP 20/21
75cl (Blanc Sec)

Macon-Loché «Domaine Laurent Cognard»
AOP 22/23
75cl (Blanc sec)

VINS ROSES

Gascogne St Lannes «Les Coquelicots» IGP 23
75cl (Rosé)

Vin de Pays des Landes «Moelleux de 'Impératrice» IGP 23
75cl (Rosé)

Cotes Catalanes «Casa Saint Pierre» Gris IGP 23
75cl (Rosé)

Gascogne Pellehaut «Harmonie» IGP 23
75cl (Rosé)

Grignan les Adhémar Domaines Aubert «Le Devoy»
AQP 23
75cl (Rosé )
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BERGERAC
Bergerac «Marquis de Cayrac» AOP
37,5cl (Rouge)
75cl (Rouge)
BORDEAUX
Bordeaux «Baron de Fonviel» AOP
37,5¢l (Rouge)
75cl (Rouge)

Bordeaux «Chateau Nerbesson» AOP 19
Meédaille dor challenge international du vin
75cl (Rouge)

Montagne Saint Emilion «Chéateau Font-Bernard» AOP 22
75cl (Rouge)

Blaye Cotes de Bordeaux «LEsprit de ’Abbaye» AOP 18/19
75cl (Rouge)

Médoc Cru Bourgeois «Chateau Mareil» AOP 18
75cl (Rouge)

Lalande de Pomerol «Chateau du Vieux Duché» AOP 18
75cl (Rouge)

Haut Médoc Cru Bourgeois «Chateau Bel Air Gloria» AOP 17
75cl (Rouge)

Pessac Léognan «Chateau de Camparian» AOP 20
75cl (Rouge)

BUzZET

Buzet «Domaine de la Croix» AOP 19
75cl (Rouge)

Buzet «Domaine de Michelet» Bio AOP 22
75cl (Rouge)

COTES DE GASCOGNE

Gascogne Higuére «UAuthentique» IGP 21
Vieilli en fit de chéne
37,5¢l (Rouge)
75cl (Rouge)
150cl (Rouge)

Gascogne St Lannes «Les Peyrades» IGP 22/23
75cl (Rouge)

Gascogne Pellehaut «Ampelomeryx» IGP 22
75cl (Rouge)
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COTES DU RHONE / VAUCLUSE

Grignan les Adhémar Domaines Aubert «Le Devoy»
AOP 22/23

75cl (Rouge)
Cotes du Rhone Villages «Suze la Rousse» AOP 22
Domaine Aubert

75cl (Rouge)
Cotes du Rhone Villages Plan de Dieu Clémence Aubert
AOP 21/22

75cl (Rouge)

CoMTE TOLOSAN

Comté Tolosan «Tarani» IGP 22/23
75cl (Rouge)

LANGUEDOC ROUSSILLON
Cotes du Roussillon Villages «La Flama del Canigo» AOP 19

75cl (Rouge)
75cl (Rouge)

Minervois «Chateau Astruc Sainte Eulalie» AOP 21
75cl (Rouge)

Faugeres «Domaine Puech-Camp» AOP 19
75cl (Rouge)

Cotes du Roussillon Villages Lesquerde «Racine»AOP 21
75cl (Rouge)

Saint Chinian «Clos Bagatelle» A I'Origine AOP 22/23
75cl (Rouge)

TOURAINE

Touraine «Les Perdriettes» Gamay AOP 23
Domaine du Haut Perron
75cl (Rouge)

VIN DE PAYS DES LANDES

Vin de Pays des Landes «Baron d’Orvignan» IGP
37,5cl(rouge)
75cl (Rouge)
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Foie Gras Cult
ET M1-Cult

Foie gras de canard entier
70g (bocal)
90g (bocal)

125g (bocal)

180g (bocal)

300g (bocal)

Foie gras de canard entier IGP Gers
125g (bocal)
180g (bocal)
300g (bocal)

Foie gras de canard entier
au piment d’Espelette

180g (bocal)

Foie gras de canard entier mi-cuit
(frais)

180g (bocal) (DLC 18 mois)

300g (bocal) (DLC 18 mois)

Lobe de foie gras de canard mi-cuit IGP
Gers (frais)

200g (sous vide) (DLC 90 jours)

300g (sous vide) (DLC 90 jours)

SPECIALITE

Foie gras de canard entier a I’ail des ours

125g (bocal)
180g (bocal)

Broc DE FoiE GRAS

Bloc de foie gras de canard
50g (bocal)
65¢ (boite fer)
80g (bocal)

120g (bocal)

180g (bocal)
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CONDIMENTS

Moutarde de Dijon fabriquée a la
meule de pierre

105g (bocal)

Diamants de ’'Himalaya et poivre
noir
100g (petit moulin)

Créme d’ail noir Bio
25g (bocal)

Sel a Pail noir
125g (petit moulin)

Poivre Timut du Népal
40g (Petit Moulin)

ACCOMPAGNEMENTS
FoiE GRAS

Pain d’épices figues
20g (sachet de 2 tranches)
60g (6 tranches)
120g (12 tranches)

Confit doignons raisins
40g (bocal)

Chutney de figues et pruneaux a
I’Armagnac
40g (bocal)

Confit de pomme et fleur de sureau
aux baies roses

40g (bocal)

Thaoy.

DE LOMAGNE

ENTREES AU
FoiE GRAS

Terrine du Réveillon au foie de
canard (20% Foie Gras)

80g (bocal)
120g (bocal)

: Tartinade de foie de canard a la

Truffe d’Eté 1,5% (20% Foie Gras)
80g (bocal)
120g (bocal)

Délice de caille au foie de canard et
au poivre noir (20% Foie Gras)
120g (bocal)

Trésor de pintade au foie de canard
au miel et a I’ail (20% Foie Gras)
120g (bocal)

Aiguillettes de canard au foie de
canard (20% Foie Gras)
90g (boite)

Terrine d’aiguillettes et foie de
canard a PArmagnac (20% Foie
Gras)

180g (bocal)

Paté de canard aux cépes et au foie
de canard (20% Foie Gras)
180g (bocal)

Sublime de magret de canard au
foie de canard (20% Foie Gras)
180g (bocal)

Caille fourrée au foie gras
(25% Foie Gras)
160g (bocal)

Fluteaux de jambon au bloc de foie
gras de canard (30% Foie Gras)

En gelée a LArmagnac

200g (boite)
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ENTREES FINES & VELOUTES

Rilles de volaille au citron et romarin
100g (bocal)

Velouté forestier aux cépes

500ml (bouteille)

Pressé de canard a la Basquaise

120g (bocal)

Rillettes de canard a Péchalote

120g (bocal)

TERRINES

Terrine de foie frais au Cognac Fine Champagne
90g (bocal)
180g (bocal)
Terrine campagnarde a I'échalote framboisée
90g (bocal)
180g (bocal)
Terrine de porc au jambon Ibérique et piquillos
90g (bocal)
180g (bocal)
Terrine gourmande a la farigoulette
90g (bocal)
180g (bocal)
Terrine champétre a I'ail des ours
90g (bocal)
180g (bocal)
Terrine de canard au confit doignons
90g (bocal)
180g (bocal)
Terrine festive a la Truffe blanche 1%
90g (bocal)
180g (bocal)
Terrine campagnarde a la moutarde Bio
90g (bocal) )
180g (bocal)
Terrine de canard a Pail noir
180g (bocal)
Paté de porc noir gascon
180¢ (bocal)
Terrine de poulet aux écrevisses
180g (bocal)
Paté de canard aux cépes
180g (bocal)
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SALAISONS

Saucisse seche de foie

180g

Saucisse seche pur porc aux cépes

180g

Saucisse séche de canard

180g

Saucisson sec «Le Béret Basque» au piment d’Espelette
250g

Saucisson de porc a I'ail noir Bio
180g R
Filet mignon de porc séché aux épices douces
250g (sous vide)

Jambon sec de Pays 9 mois d’affinage (1/4)
750g (sous vide)
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LES PLATS CUISINES

Cocotte de volaille sauce saveur forestiére et ses
pépites de magret

300g (bocal)
380g (bocal)
580g (bocal)

Blanquette de canard sauce crémeuse aux cépes

300g (bocal)
580g (bocal)

Parmentier de saumon

300g (bocal)
580g (bocal)

Cassolette de la mer

300g (bocal)
580g (bocal)

Boudin blanc de Rethel IGP sauce forestié¢re

300g (bocal)
580g (bocal)

Cassoulet au canard et saucisse de Toulouse

380g (bocal)
780g (bocal)
1500g¢ (boite fer)

Confit de canard

385g (bocal) (1 cuisse)
765g (bocal) (2 cuisses)
1500g¢ (boite fer) (4 cuisses)

Civet de canard aux cépes

750g (bocal)
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LEGUMES
& ACCOMPAGNEMENTS

Jardiniere de légumes Bio

90g (bocal) ERART
180¢ (bocal)

Crémeux de pommes de terre en persillade

90g (bocal)
180¢ (bocal)

PATES

Torsades «Nature et Cépes»

125¢ (sachet)
250g (sachet)
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CHOCOLATS FINS ARTISANAUX

Médaillons de Noél en chocolat fourrés

chocolat noir caramel, blond capuccino, lait noisette biscuit

40g (étui)

80g (étui)

Assortiment de chocolats fins «Régalez-moi»
48g (enveloppe)

Chocolats fins «Guinguet» assortiment

100g (ballotin)

200g¢ (ballotin)

Chocolats fins «Sélection Fleurons» assortiment

135g (cornet)

250g¢ (boitasac)

Boite assortiment de chocolats

250g

500g

GUIMAUVES

Guimauves péche abricot
60g (sachet)

Oursons guimauve enrobés de chocolat au lait
55g (cornet)

SPECIALITES
Instants chocolatés noir, lait et blanc
48g (sachet)
96g (sachet)
Carré de chocolat noir 72% et pates de fruits griotte, poire
40g (étui kraft)
Chocolats de No¢l assortiment noir et lait
45g (sachet)
90g (sachet)
Pates de fruits 6 parfums
100g (sachet)
Tuiles chocolat au lait et éclats de caramel beurre salé
80g (étui)
Palets de chocolat au lait 38% et pates de fruits
passion, mirabelle et poire
60g (barquette)
Chocolats blancs facon panna cotta
65¢ (cornet)
Le Caramel Craquant chocolat au lait
aux éclats de caramel d’Isigny au beurre salé et au sel de Guérande
100g (sachet)
Douceurs de chocolat noir Gianduja et éclats de nougatine
100g (sachet)

e
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Carrés de chocolats «Praliné amandes et feuilletine»
assortiment de chocolat lait et noir
90g (sachet)

Pates de fruits artisanales

100g (étui)

Chocolats «Praliné noisettes, cacahuétes, caramel»

enrobage de chocolat au lait
100g (boite cube)
Langues de chocolat noir au coulis de Kalamansi
100g (cornet)
Duo d’amandes et noisettes torréfiées et enrobées
enrobage de chocolat au caramel et poudre de cacao
100g (sachet)
Quartiers d'oranges confites enrobés de chocolat
100g (sachet)
Assortiment de confiseries «Casse-Noisette»
70g (étui kraft)
110g (étui kraft)

TRUFFES

Truffes «Noisette» fantaisie
35g (sachet)

Truffes fantaisie «Nature»
40g (sachet)
80g (sachet)

Truffes «Nature»
40g (étui)

Truffes «Noisette»

100g (ballotin or)

NOUGATS ET SPECIALITES
PROVENCALES

Nougat tendre «Mistralou» amandes
50g (barre)
100g (barre)
Nougat blanc tendre aux amandes et cranberries
100g (barre)
Nougat blanc de Provence «Le Roy René»
120g (étui)
Nougat noir de Provence «Le Roy René»
120g (étui)
Meringues de nougat aux amandes
100g (sachet)
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DESSERTS

Dessert gourmand «Péche Melba»
50g (bocal)

100g (bocal)

220g (bocal)

Compotée de pomme, cerise griotte Bio
50g (bocal)

100g (bocal)

Canelé de Bordeaux individuel
90g (boite)

Babas fagon Praline sans alcool
110g (bocal)

Préparation pour Moelleux au chocolat
Bio

150g (sachet)

Pifia Colada (noix de coco, ananas, rhum)
120g (bocal)
Pate a tartiner noisettes et cacao Bio
150g (bocal)

Caramel de pommes au beurre salé
fabriqué par un ESAT
110g (bocal)

GATEAUX
& Biscuilts

Tuiles patissieres pur beurre au citron
40g (barquette)
100g (sachet)

P’tits Bilous aux amandes
40g (sachet)
80g (sachet)
Meringues gourmandes a la griotte
35g (sachet)
Palets vanille et fraise des bois
80g (sachet)
Bouchées coeur moelleux «Coco Passion»
enrobage lait
60g (barquette)

CONFITURES
& GOURMANDISES

Marmelade orange mandarine
28g (bocal)
Marmelade de Noél aux trois agrumes
45g (bocal)
110g (bocal)
Confiture extra de cerise noire
fabriquée par un ESAT

= médaille £Or au Concours Genéral Agricole 2024

50g (bocal)

Confiture du Verger «Péche, Abricot,
Poire, Mirabelle»

115g (bocal)

250g (bocal)

Confiture extra griotte fraise
rhubarbe Tonka

fabriquée par un ESAT

140g (bocal)

PAIN D’EPICES

Pain d’épices
40g (sachet 2 tranches)

Pain d’épices au Miel 48%
90g (sachet)

250g (sachet)

Gateau de Noél au chocolat, orange, épices

90g (sachet)
200g (sachet)

Petits financiers a la pomme
100g (sachet)
150g (sachet)

Petits fours a la cerise
100g (sachet)

Croustillants a la framboise et chocolat
100g (sachet)

Galettes pur beurre au citron de Sicile

et au gingembre
150g (sachet)

Gateau Dauphinois fourré au

cassis noir de Bourgogne
300g (sachet)
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COLIS

MIEL, JUS DE FRUITS,
LIMONADES & SIROPS

Limonade artisanale nature Bio

25cl (bouteille)

75cl (bouteille)

Jus de Chasselas pur jus de fruits
33cl (bouteille)

75cl (bouteille

Miel «Fleurs Printaniéres»

Origine France

125g (bocal)

Pur jus de pomme de Provence clair
75cl (bouteille)

Nectar de poire de Provence 75cl
25cl (bouteille)

Jus pétillant pomme-framboise
37,5¢l (bouteille)

75cl (bouteille

Sirop de cassis «Monin» 100% naturel
25cl (bouteille)
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FRUITS AU SIROP

Farandole de griottes au miel
106ml (bocal)
212ml (bocal)

CHAMPAGNE
ADRIEN BERGERE

Champagne brut «Adrien Bergere»
37,5cl Cuvée Origine (bouteille)

CHAMPAGNE
B. MARTIN

Champagne brut «B. Martin» Cuvée Réserve
75cl (bouteille)

CHAMPAGNE
CHASSENAY D’ARCE

Champagne brut «Chassenay d’Arce»
Cuvée Premiere
75¢l (bouteille)

VIN MOUSSEUX

Vin Mousseux Blanc de Blancs brut
«Pierre Larousse»

20cl (bouteille)

37,5¢l (bouteille)

75cl (bouteille)
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METHODES TRADITIONNELLES

Crémant de Loire brut «De Chanceny» AOC
37,5¢l (bouteille)
75cl (bouteille)

ARMAGNACS

Bas-Armagnac «Sélection Fleurons» 40°
35cl (bouteille cirée)
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